
ANTIPASTO
Prosciutto cotto 

PRIMO 
Pasta al sugo pomodoro e basilico

SECONDO
Cotoletta di pollo con patate 

DESSERT
Monoporzione di cheesecake alle fragole  

e cioccolato fondente

MENÙ BAMBINI

Saranno inoltre disponibili opzioni 
senza glutine e vegetariane, che 
dovranno essere segnalate al momento 
della prenotazione presso la filiale.

ANTIPASTI
Battuta di salsiccia di bufala di Carmagnola  

e chips di Reggiano croccante 

Cestino di pane con polletto scottato  
alla maionese al curry uvetta sultanina e mandorle 

PRIMO
Agnolotto del “Plin” farcito con scamorza affumicata e mozzarella  

di bufala con sugo alla salsiccia di Bra e porro di Carmagnola

SECONDO
Porchetta brasata al Barbaresco e erbette di Provenza 

Chips di patate con la buccia croccanti 

DESSERT
Monoporzione di cheesecake alle fragole e cioccolato fondente

BEVANDE
Acqua gasata e naturale  

Arneis Franco Poderi del Vaiot  
Barbera D’Alba La Teresina  
Moscato d’Asti Mario Rivetti  

Valdobiadene Prosecco Superiore Ca’Salina 

Caffè e Amari

MENÙ ADULTI

Il servizio catering sarà curato da Sweet Food di Carmagnola, eccellenza locale che 
propone un menù selezionando materie prime del territorio. 
Un’esperienza gastronomica che nasce dalla collaborazione con produttori locali e 
che racconta, attraverso i sapori, l’identità della comunità.

CENA DEI SOCI - Area Food


